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As nossas origens estio
relacionadas com a revitalizagio
dos processos ancestrais de
forma a deseavolver vinhos sem
“maquilhagem”, que expressam
melhor o nosso Local.

Our origias are related to the
revitalization of ancestral wine A
processes in order to develop &
wines. without "makeup”, which

better express our Local.
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Antigamente os fenicios preservavam o vinho mantendo as uvas em contacto com as peliculas durante
uns dias, conferindo-lhe assim uma cor laranja ou ambar.

Recentemente, decidimos regressar as origens e revitalizar este processo ancestral para desenvolver
vinhos naturais, sem “maquilhagem”, que expressem cada vez melhor a nossa regido.

Regido: Peninsula Setubal

Castas: Boal/ Semillon

Solos: Mdrmore e Argilo-calcério

Processo de Vinificagdo: As uvas foram vindimadas em meados de agosto, ditadas pelas condigOes
climdticas e maturagdo das uvas. As uvas foram selecionadas e escolhidas manualmente. O mosto esteve
em contacto com a pelicula durante 6-7 semanas para preservar uma cor de ouro, a sua frescura e a
mineralidade. Apds contacto com a pelicula o vinho foi prensado e mantido em cuba de inox durante 6 a
10 meses em contacto com as borras finas e grossas. Durante este periodo como temos doses baixas de
sulfuroso/ sulfito a fermentacdo malolactica do vinho ocorre naturalmente.

Envelhecimento: Este vinho estagiou cerca de um ano em garrafa.

Notas de prova: O vinho apresentauma cor de ouro devido ao contacto com a pelicula. No nariz apresenta
algumas especiarias, marmelada, mel, mineralidade e toques fumados. Na boca apresenta um estilo
bastante fresco e elegante, com taninos bastante finos e boa complexidade.

Producao Anual: 608 garrafas

Temperatura recomendada: Servir entre 12-149C

Gastronomia: Acompanha pratos vegetarianos, bacalhau, carnes vermelhas, comida asiatica

Produtor: Isabel Lufinha Mota Capitdo e Luis Mota Capitdo
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